ANTIPASTI E INSALATE

GRAZIA

PIZZA NAPOLETANA

Bruschetta Pizza ve "' 15,90

gehackte Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Krauter, Olivendl
chopped tomatoes, onion, garlic, olives, herbs, olive oil

Antipasti Grazia 24,00
Prosciutto di Parma, Parmesan, Mortadella, Salami Napoli, griine Oliven, getrockneten Tomaten,
Artischocke, Mozzarella di Bufala

Parma ham, Parmesan, mortadelfa, Napoli salami, green olives, dried tomatoes, artichoke, buffalo
mozzarella

PIZZA CLASSICO

Insalata Mista VE 8,90
gemischter Salat
mixed salad

Insalata Pomodoro e Cipolla VE 12,90
Tomaten, Kirschtomaten, Zwiebeln und Basilikum
tomatoes, cherry tomatoes, onion & basil

PIZZAIOLO CREAZIONE

PizzaBrot VE * 9,50

mit Olivendl, Salz & Rosmarin
with olive oil, salt & rosemary

Margherita ve *'F 12,50

mit TomatensoBe, Fior di Latte, Olivendl & Basilikum
with tomato sauce, fior di latte, olive oil & basil

Prosciutto *' F 14,90

mit TomatensoBe, Fior di Latte & Prosciutto Cotto
with tomato sauce, fior di latte & cooked ham

Salami A" F 14,90
mit TomatensoBe, Fior di Latte & Salami Milano
with tomato sauce, fior di latte & Salami Milano

Salami Piccante *" © 16,50

mit TomatensoBe, Fior di Latte, Olivendl & Salami Spianata Calabra
with tomato sauce, fior di latte, olive oil & Salami Spianata calabra

Queen A F 15,50

mit TomatensoBe, Fior di Latte, Prosciutto Cotto & Pilzen
with tomato sauce, fior di latte, cooked ham & mushrooms

Dori A1 B/ D F M 18,50
mit TomatensoBe, Fior di Latte, Thunfisch & rote Zwiebeln
with tomato sauce, fior di latte, tuna & red onions

Capricciosa "' F 18,50
mit TomatensoBe, Fior di Latte, Artischocken, Oliven, Pilze & Prosciutto Cotto
with tomato sauce, fior di latte, artichokes, olives, mushrooms & cooked ham

Calzone (gefiillt) *" F 17,90

mit Ricotta di Bufala Campana, Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Tomaten, Olivendl & Basilikum
with ricotta di bufala campana, fior di latte, cooked ham, tomatoes, olive oil & basil

Bufala ve ""F 16,50

mit TomatensoBe, Basilikum, Olivendl & Mozzarella di Bufala Campana
with tomato sauce, basil, olive oil & Mozzarella di Bufala Campana

Parma "' F 19,90

mit TomatensoBe, Fior di Latte, Rucola, Prosciutto di Parma & Parmesan
with tomato sauce, fior di latte, rocket salad, prosciutto di parma & Parmesan

Marinara VE A/ 14,50

mit TomatensoBe, Oregano, Knoblauch, Kirschtomaten & Basilikum
with tomato sauce, oregano, garlic, cherry tomatoes & basil

Tartufo ve *'F 21,90

mit TomatensoBe, Fior di Latte, Triiffel, Basilikum & Olivendl
with tomato sauce, fior di latte, truffle, basil & olive oil

Signora 1 F 67 18,90

mit Fior di Latte, Mortadella, Kirschtomaten, Ricotta di Bufala & gehackten Pistazien
with fior di latte, mortadella, cherry tomatoes, ricotta di bufala & crushed pistachios

081~"F 18,50

mit Fior di Latte, Salsiccia piccante & Cima di Rapa
with fior di Jatte, spicy Salsiccia & cima di rapa

Maradonna * " © 17,90

mit Fior di Latte, Salsiccia piccante & Pilzen
with fior di latte, spicy Salsiccia & mushrooms

Napoli * P 18,50
mit TomatensoBe, Sardellenfilets, Knoblauch, Kapern & Kirschtomaten
with tomato sauce, anchovy fillets, garlic, capers & cherry tomatoes

Diavola A" F 18,90

mit TomatensoBe, Fior di Latte, Salsiccia piccante, Peperoni, schwarze Oliven
with tomato sauce, fior di latte, spicy Salsiccia, pepperoni, black olives

Vesuvio A" F 18,50

mit TomatensoBe, Fior di Latte, Salami Spianata Calabra, Gorgonzola, rote Zwiebeln
with tomato sauce, fior di latte, Salami Spianata Calabra, gorgonzola, red onions

Gina A1 F 19,90
mit TomatensoBe, Fior di Latte, Aubergine, Prosciutto di Parma & Crema di Parmesan
with tomato sauce, fior di latte, eggplant, prosciutto di parma & Parmesan cream

San Antonio A F 18,90

mit Fior di Latte, Zucchini-Creme, Salsiccia piccante, Kirschtomaten, Basilikum
with fior di latte, zucchini cream, spicy Salsiccia, cherry tomatoes, basil

Nerano vc A" F 17,90

mit Zucchinicreme, Mozzarella di Bufala Campana, Kirschtomaten, hausgemachter Joghurt-
Minze-Dip
with zucchini cream, Mozzarella di Bufala Campana, cherry tomatoes, homemade yogurt-mint dip

Burrata v *"F 21,90

mit TomatensoBe, Burrata, Kirschtomaten, Rucola & Triffel
with tomato sauce, Burrata, cherry tomatoes, rocket salad & truffle

K4 ve A1F 163 17,90

mit Fior di Latte, Crema di Pecorino, Gorgonzola, Ricotta di Bufala, Rote Feige-SenfsoBe &
Walnlisse
with fior di fatte, pecorino cream, gorgonzola, Ricotta di Bufala, red fig-mustard-sauce & wainuts

RossoV VE A1 G 17,90

mit TomatensoBe, getrockneten Tomaten, Mandeln & veganem Basilikumpesto
with tomato sauce, dried tomatoes, almonds & vegan basil pesto

Insalata Tonno ° 16,90

gemischter Salat mit Thunfisch

mixed salad with tuna

Insalata Burrata ve © 18,90

Burrata, Basilikumpesto, Tomaten, Kirschtomaten und Basilikum

burrata, basif pesto, cherry tomatoes & basil

ADD-ONS

FLEISCH & KASE GEMUSE & CO
Prosciutto cotto 2,50 Zwiebeln 1,50
Prosciutto Parma 2,50 Oliven 1,50
Mortadella 2,50 Knoblauch 1,50
Salami Milano 2,50 Pilze 1,50
Salsiccia piccante 2,50 Artischocken 1,50
Burrata 6,50 Rucola 1,50
Mozzarella di Bufala 2,00 Zucchini 1,50
Fior di Latte 2,00 Tomaten 1,50
Gorgonzola 2,00 Truffel 7,00

DOLCE

Tiramisu ¢ 7 N 8,90

alkoholfrei

alcohol-free

Panna Cotta ©' * 8,90

mit Erdbeer- oder MangosoBe

with strawberry or mango sauce

Schokoladensoufflé A ¢ F 9,50

mit Vanilleeis

with vanilla ice cream

Nutella Pizza Calzone "' ¢ ' ©:2 14,90

gefillt mit Nutella
pizza calzone filled with Nutella

s>

BUON APPETITO!

Vielen Dank fur Ihren Besuch. Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt.

Thank you for your visit. We wish you a delightful stay.

Zusatzstoffe & Allergene: A.1 Weizen, A.2 Roggen, A.3 Gerste, A.6 Gluten - B Krebstiere - C Eier - D Fisch - E Soja - F Milch/Laktose - G.1 Mandeln, G.3 Walniisse, G.7 Pistazien - H Sellerie - | Senf - J Sesam - K Schwefeldioxid/Sulfite - L Lupine - M Weichtiere

VG = vegetarisch / vegetarian - VE = vegan




ALKOHOLFREI

GRAZIA

BEVANDE / GETRANKE / DRINKS

OFFENE WEINE (0,2L)

FLASCHENWEINE (0,75L)

Flasche Wasser | Bottle of water

mit oder ohne Sprudel
stiff or sparkling

Tafelwasser | Table water
Tafelwasser | Table water
mit oder ohne Sprudel / still or sparkling

Paulaner Spezi
Cola-Mix / *coke mixed with orange soda*

Coca Cola/ Zero / Fanta

Schweppes
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale

Eistee "Fuzetea"
Pfirsich oder Zitrone / peach or lemon

Saftschorle | Juice schorle

Apfel, Johannisbeere, Rhabarber, Mango, Maracuja (mit Sprudel)
apple, black currant, rhubarb, mango, passion fruit (with sparkling water)

BIER

0,751| 7,50 WEISSWEINE

Hacker Helles vom Fass | Draft beer
Hacker Helles (alkoholfrei)

Paulaner WeiBbier (auch alkoholfrei)
WeiBbier mit Limo / Cola

Radler | Shandy

SPRITZ & COCKTAILS

Aperol / Sarti / Limoncello / Campari Spritz
Campari Amalfi

Crodino / Crodino Rosso 0% Vol
alkoholfrei / alcohol-free

Negroni / Negroni Sbagliato

Espresso Martini / Sour Cocktails

Chardonnay 8,50
Frisch, fruchtig, kérperreich
0,251 | 2,50 fresh, fruity, fuli-bodied
0,51] 4,50
Bianco di Custoza D.O.C. 9,50
Fruchtig, frisch, weich, ausgewogene Saure
0,41| 4,70 fruity, fresh, smooth, balanced acidity
Portal Pinot Grigio D.O.C. 9,50
0,33l | 4,70 Fruchtig, am Gaumen voll, angenehm und gut ausbalanciert
fruity, full on the palate, pleasant and well balanced
0,21] 3,50
Grauburgunder QW 9,50
Saftig, fruchtig, zarte Nuance von Haselnlissen
0,25l | 4,70 Juicy, fruity, delicate note of hazelnuts
Lugana D.O.C. 9,50
0,41 | 4,70 Frisch, harmonisch, Duft nach Zitrusfriichten
fresh, harmonious, aroma of citrus fruits
ROSEWEIN
Bardolino Chiaretto D.O.C. 8,50
Feine Kirschnote, harmonisch, frisch
delicate note of cherry, harmonious, fresh
0,51] 4,80
ROTWEINE
0,51] 4,80
Montepulciano D.O.P. 8,50
0,51] 4,90 Duftet nach Veilchen, wiirzig, voller Kérper
aroma of violets, spicy, full-bodied, soft tannins
0,51] 4,90
Nero d’Avola 8,50
0,51 4,80 Feine Zimtnote, Wiirzakzente, intensiv, kraftvoll
delicate note of cinnamon, spicy accents, intense, powerful
Aulone Primitivo di Puglia IGP 8,50
Intensiv, fruchtig, kérperreich, ausbalanciert
intense, fruity, full-bodied, balanced
8,50
SCHORLE & SEKT
8,50 . . -
Weinschorle (Rot/WeiB/Rosé - siiB/sauer) 0,21] 8,00
8,50 Weinschorle 0,51 | 14,50
Mionetto Prosecco D.O.C. Prestige 0 | 7,00
10,50
10,50 .
HEISSGETRANKE
Espresso / Doppelter Espresso 3,00 | 4,00

Alle Weine und Schaumweine enthalten Sulfite (K) - Alle Preise in Euro, ohne gesetzliche Angabe von Wahrungszeichen gedruckt.
Jugendschutz: Kein Ausschank von Branntwein an Jugendliche unter 18 Jahren.

WEISSWEINE

Grohsartig "Weissburgunder & Chardonnay" 37,00
Frisch, blumig, exotische Friichte

fresh, floral, exotic fruits

Lugana "Ca’'De Rocchi" D.O.P. 49,00
Frisch, blumig, exotische Friichte

fresh, floral, exotic

Pinot Grigio Pittaro D.O.C. 33,00
Trocken, fein, elegant

dry, fine, elegant

Scaia Bianca l.G.T. 39,00
Zitrusfriichte, komplex, besonders

citrus, complex

Chardonnay 33,00
ROSEWEIN

Rosato Pinot Grigio |.G.T. 29,00
Blumig, trocken, vollmundig, frisch

floral, dry, fresh

ROTWEINE

19 Crimes 2021 38,00
Fruchtige Aromen, feinwlirzig, sanft

fruity aromas, finely spiced, smooth

Rosso del Molino Veronese I.G.T. 31,00
Duftet nach Lakritze und Vanille, ausgeglichen

notes of licorice and vanifla, balanced, full flavor

Doppio Passo Primitivo I.G.T. 42,00
Voluminds am Gaumen, rund, schmelzig

velvety and fuli-bodied on the palate, round, smooth

Corvina Garda D.O.C. Val dei Molini 44,00
Ausgeglichen, komplex, Duft nach Mandel

balanced, complex, aroma of almonds

SPIRITUOSEN

Gin (Mare, Sul, The Duke, Hendricks) 4cl | 9,00
Averna / Ramazzotti / Limoncello / Grappa 4cl| 5,00

BUON APPETITO!

Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt.
We wish you a delightful stay.




